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Crocchette di patate accompagnate 

con crema cacio e pepe (6 pezzi)                     

Bastoncini fritti di scamorza 

accompagnati con salsa al 

pomodoro (6 pezzi)

Jalapeños ripieni di cheddar 

accompagnati con salsa Honey 

Mustard (6 pezzi)*  

Bis di panzerottini pugliesi fritti                                                                                                                                                   

Salmon **

Tartare di salmone, insalata, zucchine grigliate e maionese al tartufo nero.............................13 €  

   

Americano *

Gamberi alla piastra, stracciatella, bacon croccante, insalata e melanzana fungitiello............14 €   

Il Tuna ** 

Tartare di tonno fresca, cipolla fritta, insalata, stracciatella, pomodoro e avocado..................15 €

Salmon Club  

Salmone affumicato, formaggio fresco, insalata, pomodoro, avocado, zucchine grigliate e 

uovo occhio di bue.....................................................................................................................................12 €  

 

Veggy *

Hamburger vegano 125g, salsa rosa, verdure saltate all’aceto balsamico, spinacino............12 €   

Tortuga *
Hamburger vegano 125g, funghi chiodini, insalata e pomodoro...........................................12 €  

di gamberi alla catalana (pomodoro, carote, 

cipolla caramellata e rucola) *............................................................9 €

 

di spalla di maiale cotto a bassa temperatura, 

bacon croccante, cheddar e salsa agrodolce............................................7 €

di polpette di carne al sugo fatta in casa e crema 

cacio e pepe.............................................................................................7 €

di tartare di fassona, stracciatella e bacon croccante................................9 €

di tartare di salmone, avocado, insalata e salsa teriyaki **......................9 €

di salsiccia a punta di coltello, funghi chiodini e Nduja...........................7 €

di tartare di tonno, pomodorini e olive taggiasche **...............................9 €

 

di pesto fatto in casa, stracciatella e pomodorini gialli.............................6 €               

///////////////////////////////////////////////////////////

Liscio
Burger di manzo 150gr                                            7 €

Giorgione 

Burger di manzo 150g, insalata, 

pomodoro, scamorza affumicata, 

bacon croccante, omelette e maionese                  10 €

Cheesebacon
Burger di manzo 150g, cipolla 

caramellata, cheddar, bacon croccante 

e salsa burger                                                       10 €

El Grifero
Burger di manzo 150g, insalata, 

cheddar, bacon croccante e salsa 

al jalapeño                                                             10 €

PRESIDENTE 
Burger di Chianina 180g, pesto fatto 

in casa, pomodorini gialli e stracciatella               14 €

Chianina Spicy
Burger di chianina 180g, cheddar, 

cipolla caramellata, peperoni grigliati 

e salsa al jalapeño                                          14 €  

Pulled Pork 

Spalla di maiale cotta a bassa 

temperatura, bacon croccante, 

insalata e salsa BBQ                                       10 €  

Big Bacon
Burger di manzo 150g. x2, insalata, 

pomodoro x2, cheddar x2, bacon 

croccante x2 e anelli di cipolla                         16 €  

   

Tartara 
Tartara di fassona 150g con 

cipolla caramelllata, insalata, pomodoro 

e stracciatella                                                12 € 

Angus Special
Burger di angus 180g, bacon croccante, 

uovo all’occhio di bue, cheddar e 

maionese al tartufo nero                                  14 €

Bufalo
Burger di bufalo 180g, insalata, cheddar, 

avocado, bacon croccante, cipolla 

caramellata e salsa BBQ                                   15 €  

Toro Seduto
Burger di bufalo 180g, insalata, 

pomodoro, scamorza, bacon croccante, 

cipolla caramellata e maionese                          15 €  

Tori Club 

Petto di pollo alla griglia, pomodoro, 

insalata, scamorza, bacon croccante, 

omelette, avocado e maionese                           10 €  

  

Il Meneghino 

Cotoletta di pollo, insalata, pomodoro 

e maionese                                                     9 €  

Al Capone
Spalla di maiale cotta a bassa 

temperatura sfumata al Whiskey, bacon 

croccante, insalata, provola affumicata 

e salsa honey mustard                                     13 €  

Tonino *
Burger di cinghiale 150g, crema di 

cacio e pepe, funghi chiodini e nduja                 12 €  

Supremo 
Tagliata di picanha, bacon croccante, 

cheddar e salsa alioli                                      14 € 

Il Sobrio 
Salsiccia a punta di coltello, provola 

affumicata, friarielli e salsa al jalapeño                  10 €

Chianina Honey
Burger di chianina 180g, bacon 

croccante, zucchine grigliate, 

scamorza e salsa honey mustard                            14 €  

Anelli di cipolla accompagnati da 

salsa Yogurt (10 pezzi) *

Bastoncini di maiale sfilacciato 

accompagnati con salsa BBQ al 

Jack Daniel (6 pezzi)

Bocconcini di pollo fritto 

accompagnati con salsa agrodolce

Gamberone argentino fritto 

accompagnato con salsa alioli 

(4 pezzi)*                                                                                                                                                   

HAMBURGERS

veganburgers. . . . . . . . . . . . . . . . 

FISHBURGERS

   6 € 

   7 € 

   7 € 

   10 € 

6 € 

    7 € 

    6 € 

    7 € 

serviti con patatine fritte

pane nero                    pane ciabatta                  pane sandwich



Acqua                                                  1 €

Bibite
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Sprite, 
The Limone, The Pesca                       3 €

Caffè Espresso                                        1€

Amari                                                      4€

Grappe                                                    4€

Coperto 2€

Gluten Free 2€

Ogni aggiunta sul menù 0,50€

Tutti i nostri panini possono essere serviti anche con carne di Black 

Angus Americano o Chianina con una maggiorazione di 3€

Non tutti i piatti riportano tutti gli specifici ingredienti, per maggiori informazioni vi preghiamo di 

chiedere al personale di sala il libro degli allergeni.

In caso di specifiche intolleranze alimentari si prega di avvertire il personale.   

  

Tutti i nostri piatti vengono realizzati utilizzando prodotti freschi e di qualità.

* I piatti contrassegnati sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine.

**  Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, 

vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura -22° per garantire la qualità e la 

sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg.  CE 853/04 

Crema catalana                                                                                  6 €

Cheesecake alle fragole, pistacchio o Nutella                             6,50 €

Tiramisù scomposto                                                                           6 €

Gelato alla crema con crumble di biscotto e fragole 
o Nutella e Smarties                                                                          6 €

Soufflé al cioccolato o al pistacchio accompagnato 

con gelato alla crema *                                                                      5,50 €

Fragole con mascarpone                                                                           6 €                                      

Comprensivo di patatine fritte e acqua 

(valido fino ai 12 anni)    

Burger Baby....................................6 €                                                  

           

Pollo Baby......................................6 €

Wurstel Baby..................................6 €   

...alla spina
Ichnusa N.F. Bionda 5%

Piccola.......................................3,50 €

Media..............................................5 €

 

Erdinger Weiss . Weiss 5%

Piccola............................................4 €

Media..............................................6 € 

Bionda Artigianale . Helles Lager 5,4%

Piccola............................................4 €

Media...........................................6,5 € 

Rossa Artigianale . Bock 6%

Piccola............................................4 €

Media..............................................7 €

 

Ambrata Artigianale . Indian Pale Ale 5,6%

Piccola............................................4 €

Media..............................................7 €

Birra Speciale Artigianale

Piccola............................................4 €

Media..............................................7 €

... in bottiglia 

Beck’s 5% . 0,33 cl...............................4 €

Ichnusa N.F. 5% .0,50 cl.......................5 €

Super Tennent’s . 9%.......................4,50 €

Daura Damm Gluten Free 

5,4% 0,33 cl....................................4,50 €

...artigianali in bottiglia
Bionda Biologica . 5,4% . 0,50 cl....6,50 €

Doppio Malto Chiara . 0,50 cl..........6,50 €

Ambrata . 5,6% . 0,50 cl.......................7 €

Rossa . 6% . 0,50 cl.............................7 €

IPA . 5,6% . 0,50 cl..........................6,50 €

Nera Affumicata . 5,2% . 0,50 cl...........7 €

Dream Berry . 0,50 cl............................7 €

Predator . 0,50 cl..................................7 €

Chicken Salad
Petto di pollo alla griglia, insalata, carote, pomodoro ramato, 

zucchine grigliate, mais e salsa yogurt........................................................10€  

 

Tuna Salad
Tonno scottato, insalata, avocado, stracciatella, pomodorini gialli e 

zucchine grigliate........................................................................................12€ 

Salmon Salad **
Tartare di salmone, insalata, olive taggiasche, avocado, zucchine 

grigliate, pomodorini...................................................................................12€ 

Catalana
Gamberi argentini, rucola, carote, cipolla caramellata, 

pomodorini (già condita).............................................................................12€ 
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al calice                                           

Barbera d’Asti.........................................4 €

in bottiglia
Primitivo..............................................21 €

Nero d’Avola........................................ 21 €

Nebbiolo............................................. 23 €

al calice                                           

Sauvignon.............................................4 €

in bottiglia
Falanghina...........................................20 €

Fiano Avellino......................................23 €

Prosecco..............................................20 € 

////////////////////////////////////////////////////////////////////////

////////////////////////////////////////////////////////////////////////

Costata di manzo (500 gr)                                                22€

Tagliata di Picanha (250 gr)                                                                      22€ 

Tagliata di maialino iberico glassato alla senape (250 gr)                         20€

Battuta di Fassona (150gr) scomposta                                                      14€

Tartare di salmone fresco (150gr) con avocado e salsa teriyaki **            15€

Tartare di tonno fresco (150gr) con olive taggiasche e pomodorini**       15€ 

Polpette al sugo fatte in casa (6 pezzi) con pane tostato       10€


